
 
      

ひじきとあげの田舎煮、ナス田楽、福井ミディトマト、 

大麦ごはん、こうや豆腐のポンズカツ、ふのからあげ 

など、お肉を使用しないヘルシー弁当。 

（自家製あげ、大野米、福井県産大麦） 

  ＋３００円で手づくりデザート（だんご、わらびもち）付に出来ます。 

 

  茶屋のヘルシー弁当 

１,２００円＋税 

溶岩プレートでじっくり焼いた鹿児島牛を福井の 

地がらしソースにてやさしい辛みに仕上げています。 

お店で揚げた厚揚げの田舎煮や足羽山名物の 

こんにゃくおでんも入り、里山の香りたっぷり！ 

  茶屋の地がらしステーキ弁当 

２,０００円＋税 

 

 
茶屋のだし巻たまご、とうふの入ったメンチカツ、 

ナスと揚げの田楽、名物こんにゃくおでん、よもぎ 

だんごが入った里山の香りたっぷりの手づくり弁当。

（国産牛、大野米）  
     ＋３００円で手づくりデザート（だんご、わらびもち）付に出来ます。

 茶屋のとうふメンチカツ弁当 

１,２００円＋税 

足羽山 大久保茶屋 
TEL＆FAX 0776ｰ36-0306 
住／福井市足羽山公園内ＮＨＫ塔前広場 

営／１１：００～２２：００ 

休／月曜日１５：００以降 

   月祝の場合 

   翌日１５：００以降 

http：//www.ookubochaya.com 
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溶岩プレートでじっくり焼き上げた鹿児島牛ステーキ肉を

自家製香味醬油に福井産、地がらしを合わせたソースで

いただく、辛さもマイルドでクセになる美味しさ！

さらにお店で揚げた厚揚げの田舎煮や足羽山名物の

こんにゃくおでんも入り、里山の香りもたっぷり！

お米も大野産コシヒカリ使用。 ２,０００円＋税
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